
 

Les délices des fêtes 2024 

Nos plats en croûte à retirer uniquement  

Le 24.12 et le 31.12  

Jambon à l’Os              250g    19.60€         ⃝3    ⃝4  ⃝6  personnes 

Filet de bœuf               250g    27.90€         ⃝ 3   ⃝4  ⃝6  personnes 

Selle de Veau               250g    24.90€         ⃝3   ⃝4   ⃝6   personnes 

Mignon de porc farci  250g    23.80€        ⃝3   ⃝4   ⃝6   personnes 

Sauce au choix :  ⃝champignons    ⃝ poivre vert   

Prêt à chauffer «  du chasseur »  250 g / personne 

Civet de Biche (Extra tendre)   22.90€/pers      ⃝2  ⃝4  ⃝6    personnes 

 

Prêt à chauffer « les incontournables » 250g/personne 

Orloff de veau champignons   20.40€/pers        ⃝2 ⃝4  ⃝6  personnes 

Orloff de Dinde champignons17.90€ /pers       ⃝2 ⃝ 4 ⃝6  personnes 

Mignon de veau              23.90€/pers          ⃝ 2 ⃝  4  ⃝ 6  personnes 

Mignon de porc farci      18.90€/pers          ⃝2   ⃝4  ⃝ 6  personnes  

Sauces au choix :    ⃝ Champignons  ⃝ Poivre 

Accompagnements : 

  Pommes de terre rissolées :  15.80€/Kg       ⃝2  ⃝4   ⃝6  personnes 

              

 

 



 

Suggestion du Chef  

Cuisse de Dinde « façon du Chef »     ⃝sauce poivre  ⃝ Champignons          

300 g /16.20€/pers.                                 ⃝2  ⃝4  ⃝  6 ⃝  personnes 

Farce Charcuterie aux (lardons, oignons, champignons) 

Sauce au choix :                                       ⃝champignons    ⃝poivre  

 

 

Nos Viandes :  Les Traditionnelles 

Fondue bourguignonne   

    Bœuf Extra Tendre 

 300g/pers        15.80€ /pers  ⃝2  ⃝4  ⃝6  personnes  ⃝  Coupée   

                                                    ⃝2  ⃝4  ⃝6   personnes  ⃝  Entière     

 

Sauces maison : Ail, Tartare ,Cocktail         2€/  le pot 

 

Fondue Mixte   

Bœuf            ⃝ entier              ⃝coupé        ⃝2 ⃝4 ⃝6 personnes    

Veau             ⃝ entier              ⃝coupé        ⃝2 ⃝4 ⃝6 personnes    

Poulet          ⃝ entier              ⃝coupé        ⃝2 ⃝4 ⃝6 personnes  

 Dinde          ⃝ entier              ⃝coupé        ⃝2 ⃝4 ⃝6 personnes  

 Porc             ⃝ entier             ⃝coupé         ⃝2 ⃝4 ⃝6 personnes    

              



 

 

Fondue  Chinoise 

Boeuf,veau,volaille  

300g/pers 16.20€                                                ⃝2  ⃝4  ⃝6 personnes 

 

Sauces maison : 2€/100g                           Ail   ⃝2  ⃝4  ⃝6 personnes  

                                                                 Tartare  ⃝2  ⃝4  ⃝6 personnes 

                                                               Cocktail   ⃝2  ⃝4  ⃝6 personnes 

Pierrades 

Traditionnelle 

Bœuf, veau, volailles coupés finement et dressés sur plateau ,    

      250g/   14.40€/ pers                                     ⃝2  ⃝4  ⃝6 personnes 

 

  supplément mini-cordon veau, mini- hamburger  

      3euro/100g                                                     ⃝2  ⃝4  ⃝6 personnes 

Pierrade Prestige 

Filet Bœuf, Mignon de veau, Mignon de porc 

   300g/pers        23.80€/pers                             ⃝2  ⃝4  ⃝6 personnes 

 

Fir datt mir Aer Wënsch kënnen erfëllen ,géife mir Iech 

bieden Aer Bestellung bis speitstens Mëttwoch’s den 18 

vir Chreschtdaag  an  Fréides den 20.Dezember vir 

Sylvester ze machen.  



 

 

   Je viens récupérer ma commande de  

    ⃝  Nöel         24/12  entre  ( 8-12:30) 

    ⃝  Sylvestre  31/12  entre  ( 8-12:30) 

     

 Nom  _______________________________   

Prénom_______________________________ 

Télephone_____________________________ 

Code Postal____________________________ 

 

Öffnungszeiten vir Feierdeeg :  

       Méindes      den    23.12  ass den Butték zou** 

       Dénschtes  den    24.12   ass op vun  8-12:30  

       Méindes      den     30.12  ass den Butték  zou** 

       Dénschtes  den     31.12  ass op vun  8-12:30  

 

Ons Equipe seet Iech elo schon Villmols Merci vir Aert 

Vertrauen an wënscht Aerch s chéin Chreschtdéeg  an 

een Gudden Rutsch an daat néit Joer 2025  

Am Néien Joer sin mir Dénschtes   den 7 Januar nées vir 

Aerch do . 

 

** hun mir zou vir Aer Bestëllungen kënnen  ze préparèieren . 



 

 


